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Formation 
Cette formation s’inscrit dans le cadre des formations continuées des diététiciens et aborde une problématique en plein essor : les allergies et
hypersensibilités alimentaires.
Elle est construire pour, dans le cadre de la relation avec le patient (adulte ou enfant), assurer une prise en charge diététique spécifique, adaptée à
l’hypersensibilité alimentaire, allergique ou non allergique, dont il est atteint. Mais aussi à intégrer les risques cliniques en cas d’ingestion accidentelle et
des difficultés éventuelles de détection de l’aliment hyper sensibilisant dans l’alimentation.
Dans le cadre de la guidance, la formation vise également à informer et former tout intervenant dans la chaîne de production et/ou de
consommation alimentaire à la gestion des risques de contamination, compréhension et transmission des informations, au respect de la règlementation
en matière d’étiquetage et être ainsi capable de contribuer à la protection du consommateur atteint d’une hypersensibilité alimentaire donnée.

Programme

Conditions d'admission
Pour accéder à la formation, il faut être titulaire d’un Graduat ou Baccalauréat en diététique.

Métiers et débouchés
Cette formation continue permet aux diététiciens de maîtriser des bases d’allergologie en

vue de devenir des personnes de référence à la fois dans leur propre pratique

professionnelle mais aussi pour les secteurs institutionnels avec lesquels ils collaborent.

INFOS PRATIQUES

Janvier 2024

PRIX?
280.00€

PROCHAINE SESSION?

09h00 à 16h50

HORAIRES

Suivez-nous :

CPSI - CENTRE DE FORMATION POUR LES SECTEURS INFIRMIER ET DE SANTÉ DE L' ACN

Les formateurs mettront l’accent sur la démarche de recherche et l’intégration des savoirs
dans des situations professionnelles concrètes plutôt que sur l’apport de connaissances
théoriques. Les cours s’appuieront sur les expériences professionnelles des participants,
viseront l’analyse de leurs pratiques et favoriseront l’élaboration et la concrétisation de leurs
projets professionnels.
Il s’agira essentiellement d’un enseignement interactif basé sur l’échange, la confrontation, la
réflexion et l’implication personnelle.


